
La chuleta de barra para preparar bebidas frías, frappés, calientes y
cócteles con productos IDM — rápido, parejo y sin errores

Guía rápida 
de preparación

Una manera práctica de preparar bebidas frías,
frappés, calientes y cócteles con productos IDM 



Sodas italianas, latte frío
y iced tea

FríasFrías FrappéFrappé

CalientesCalientes AlcohólicasAlcohólicas

Elige una categoría
Toca la categoría que necesitas preparar. 

Cada sección tiene el orden correcto de elaboración.

Bebidas con hielo molido 
con excelente sabor 
y consistencia

Lattes y tisanas. Martinis, margaritas, mezcalitas,
piñas coladas y más.

El sabor que hace crecer tu negocio



Soda italiana
Paso Ingredientes Vaso12 fl oz Vaso 16 fl oz

1 Jarabe Firenze / 1.5 fl oz 2 fl oz

Frutihuahua

2 Hielo Medio vaso Medio vaso

3 Agua mineral Vaso lleno Vaso lleno

 Refresher.

Bebidas frías
Servidas con hielo. 

Latte frío

Té helado Iced tea

Paso Ingredientes Vaso 12 fl oz Vaso 16 fl oz

1 Agua 7 fl oz 8 fl oz

2 Base Polvo 
1 ½ medidas 2 medidas

Firenze / Mandala

3 Hielo ½ vaso ½ vaso

Paso Ingredientes 1 L

1 Agua 700 ml

2 Base Ice tea Mandala 1 medida

3 Hielo rellenar

El sabor que hace crecer tu negocio



Paso Ingredientes Vaso 12 fl oz Vaso 16 fl oz

1 Agua 1 fl oz 2 fl oz

2 Pulpa Frutihuahua 1 ½ fl oz 2 fl oz

3 Hielo Vaso lleno Vaso lleno

Paso Ingredientes Vaso 12 fl oz Vaso 16 fl oz

1 Leche 3 fl oz 4 fl oz

2 Agua 1 fl oz 1 ½ fl oz

3
Base polvo

1 ½ medidas 2 medidas
Firenze / Mandala

4 Hielo Vaso lleno Vaso lleno

Smoothie/Chamoyada 

Frappé base

No necesitas agregar
ingredientes
adicionales.

Todas las bases en
polvo IDM se
preparan igual

Nuestras bases
lácteas son
deslactosadas

Para chamoyada: agrega
chamoy y chilito a la
preparación antes del hielo. 

Las pulpas y concentrados 
no necesitan
refrigeración.

Bebidas con hielo molido con excelente sabor
y consistencia

Frappé

El sabor que hace crecer tu negocio

Licuar y servir

Licuar y servir



Bebidas calientes

Tisana

Paso Ingredientes Vaso 12 fl oz Vaso 16 fl oz

1 Leche 8 fl oz 12 fl oz

2 Base Firenze / Mandala 1 ½ medidas 2  medidas

3 Café (opcional) 1 fl oz 1 ½ fl oz

Paso Ingredientes Vaso 12 fl oz Vaso 16 fl oz

1 Agua a 85°C 11 fl oz 15 fl oz

2 Tisana  Mandala 2 medidas 2 ½ medidas

3 Jarabe  (opcional) 1/4 fl oz ½ fl oz

Lattes

Bebidas calientes
Todas las bases en polvo IDM son compatibles con calor o frío,
deslactosadas, y no necesitan ingredientes adicionales. 

Deja reposar 5 minutos y agita con cucharita. 
La tisana se puede comer, déjala en el vaso.

El sabor que hace crecer tu negocio



Paso Ingredientes Copa Martini 6 fl oz

1 Vodka 2 fl oz

2 Jarabe Firenze
Gourmet

¾ fl oz

3 Agua 1 fl oz

4 Hielo 4 cubos

Paso Ingredientes Copa margarita 12 fl oz

1 Tequila / Mezcal 2 fl oz

2 Pulpa Frutihuahua 1.5 fl oz

3 Agua 4 fl oz

4 Hielo 4 cubos

Paso Ingredientes Copa margarita 12 fl
oz

1 Tequila / Mezcal 2 fl oz

2 Pulpa Frutihuahua 2 fl oz

3 Agua 1 fl oz

4 Hielo Vaso lleno

Margarita / Mezcalita en las rocas 

Alcohólicas

Martini saborizado 

Agrega todo
en el shaker,
agita y sirve.

Martinis, margaritas, mezcalitas, piñas coladas y más

Copa de 6 fl oz

Copa de  12 fl oz

Frozen margaritas / Mezcalitas

Copa de  12 fl ozLicuar y servir Puedes agregar Frutihuahua Chamoyada al gusto

El sabor que hace crecer tu negocio



Paso Ingredientes Copa Bola 16 fl
oz

1 Ron blanco 2.5 fl oz

2
Pulpa Frutihuahua

piña colada
3 fl oz

3 Leche evaporada 2 fl oz

4 Agua 2 fl oz

5 Hielo Vaso lleno

Alcohólicas

Piña colada frozen

Martinis, margaritas, mezcalitas, piñas coladas y más

Licuar y servir Copa bola 16 f l oz

Azulitos / Pitufos
Paso Ingredientes Copa canica 16 fl oz

1 Vodka 2.5 fl oz

2
Jarabe Firenze

Gourmet mora azul
1 fl oz

3 Bebida Red Bull 3 fl oz

4 Hielo 3 cubos

5 Refresco limón Rellenar

6 Gomitas azules Al gustoCopa canica 16 fl oz

El sabor que hace crecer tu negocio



Paso Ingredientes Vaso jaibolero 10
fl oz

1 Vodka 1.5 fl oz

2
Pulpa Frutihuahua /

Jarabe Firenze
Gourmet

1 fl oz

3 Hielo 2 cubos

4 Agua mineral Rellenar

Paso Ingredientes
Tarro cervecero

16 fl oz

1 Cerveza fría 14 fl oz

2 Pulpa Michemix 1 .5 fl oz

Cerveza saborizada

Alcohólicas

Vodka Seltzer frutal 

Martinis, margaritas, mezcalitas, piñas coladas y más

Vaso jaibolero Puedes escarchar los vasos o copas con sal 
o con Frutihuahua Salsa Mix  y chile tajín

El sabor que hace crecer tu negocio


